
新しくなった最上階トップオブオオツで、地上130mからの絶景とともに味わうストロベリースイーツブッフェ。
ポップで華やかな、自分色のスイーツタイムをお楽しみください。

おとな  ￥6,000 
こども ( 7 ～ 12 才)    ￥3,000    (4 ～ 6才)   ￥1,500

￥5,500  SEIBU PRINCE CLUB会員
料金 ご予約・詳細は

こちらから ▶

※学生割引をご利用の際は、在学および 2022年度卒業がわかるものをご提示ください。※学生割引の対象は中学・高校・大学・専門学校を在学中、または 2022年度卒業生とさせていただきます。
※他の割引・特典との併用はできません。

学生証または卒業証明書、卒業証書等、在学および2022年度卒業がわかるものをご提示で上記料金より15％引きさせていただきます。

学生の皆さまへ嬉しい特典　” いちご割”

- Strawberry Buf  fet-
2023.2.14  -3.31TUE FRI

トップオブオオツ 38F会場12:00NOON ~ 2:00P.M.時間

23013MPHSS



Fav Color Series
“推し色”とトッピングを選んで彩れば、自分だけの「いちばんカワイイ」一皿のできあがり。カラフルで華やかなメニューの数々をお楽しみください。

5色のウェルカムドリンクと
透明タルト＆いちご2種の食べ比べ いちごモンブラン カラフルメロンパン 彩り野菜のパルフェ

“ Performance ”
ホテルシェフが目の前で仕上げる品々。

出来たてだからこそ楽しめる香り、味わいをご堪能ください。

焼き芋といちごの
ブリュレ

おおきなホットフルーツ
クレープロール 焼きたてクロワッサン

“ Sustainable ”
「大津地域青年農業者
クラブ季楽里」さま
と連携し、農家のこだ
わり野菜を使用した
お料理や、フェアト
レードコーヒーを使用
したティラミスなど
サスティナブルな
メニューも登場。

ティラミス/冷製カッペリーニのジェノベーゼ 季楽里の
トマトとご一緒に/牛肉と季楽里のトマトのラザニア　

※掲載メニューは一例です。※料金には、 消費税・サービス料が含まれております。※仕入れの状況により、食材・メニューに変更がある場合がございます。  ※当社のレストラン、宴会場等における食物アレ
ルギー対応につきましては、食品表示法により製造会社等（当社の食材仕入先）に表示義務のある特定原材料 7 品目（えび・かに・小麦・そば・卵・乳・落花生）のみとさせていただきます。特定原材料
7 品目の対応をご希望のお客さまは事前にお申し出ください。 ※営業形態の変更および営業休止となる場合もございます。ご来館の際は、事前にWebサイトにてご確認ください。※写真はすべてイメージです。

Other Menu
フレッシュいちご

いちごショートケーキ

いちごロールケーキ

ガトーショコラ

スフレチーズケーキ

カシスムース

いちごタルト

いちご大福

わらび餅

宮崎産鶏といちごのキッシュ

比叡とろゆば入りオニオンスープ　黒胡椒の香り

醒井鱒と野菜のサンドウィッチ

藏尾ポークのカツサンド “シャルキュティエール風”

安土蜂蜜で仕上げた名物いちごカレーといちご風味のバターライス

ベーコンと玉葱入りベイクドポテト “リヨネーズ風” ピザ仕立て

いちごゼリー

いちごムース

抹茶ムース

チョコムース

白ワインゼリー

パンナコッタ

カップケーキいちご

カップケーキ抹茶

チョコレートファウンテン 

スイーツ パ　ン

フード


